Kaokken

Kokkenet ledes af en gkonoma. Der er herudover ansat 5

ernaringsassistenter.

Kokkenet pé Svenstrupgird laver dagligt sund og varieret
mad til beboere og dagklienter for at forbedre deres almene

ernzringstilstand.

Vi producerer diztkost og tager specielle kosthensyn efter
brugernes behov og yder individuel vejledning i disetprincip-
perne.

Kokkenet tilbyder aktivering og beskaftigelse til beboere og
dagklienter.

Aktiveringen tilretteleegges efter individuelle aftaler for at
bidrage med indhold i hverdagen. Arbejdsopgaverne kan
cksempelvis veere rengoring af spisestue, rengering af kekken,
vaske op, skralle kartofler, rense grontsager, bage, lave mad
eller passe cafe.

Vi har normalt to personer i beskeftigelse i kokkenet og en
person i cafeen, som vi statter og vejleder. Vi yder omsorg for
vore beboere og udviser tolerance for deres anderledes og

afvigende adfzerd.

Beboere i de "skaeve huse” kan kebe mad i kekkenet efter
behov. Der er ligeledes mulighed for, at beboerne her kan
kobe mad til at tage med hjem.

Kokkenet varetager drift og vedligeholdelse af diverse auto-
mater, hvor beboerne kan kabe slik, tobak, kaffe m.m.

Svenstrupgard

Maden tilberedes med udgangspunkt i:

¢ de ernaeringsmaessige behov

* at der anvendes friske og gode rdvarer

¢ at den laves fra bunden med si i feerdige produkter som
muligt

* at gkologiske varer indgar

* at personalet er fagligt kompetent

¢ de geeldende hygiejniske regler

Kokkenets mal er:

* at lave en god, varieret og ernaringsrigtig kost

* at maden fremmer appetitten og er velsmagende

* at beboerne har indflydelse p4 maden

* at méltiderne bliver en dejlig oplevelse

* at kekkenet drives, si fedevarekontrollen giver tilfredse
smileys



